
IMPORTANTE

Antes de operar su electrodoméstico lea cuidadosamente este 
manual de instrucciones de ello depende la vigencia de la garantía.
El uso correcto de este artefacto prolongará la vida útil del mismo.

MANUAL DEL
USUARIO

COCINA A GAS
MONETROSSELLI
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¡FELICITACIONES!

Leer las instrucciones técnicas antes 
de instalar este artefacto.

Leer las instrucciones de uso antes 
de encender este artefacto.

COCINA A GAS
MONETROSSELLI
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PARTES DE SU COCINA O ESTUFA

1- Hornillas selladas.
2- Tapa de vidrio templado
3- Perillas de las hornillas

4- Perilla del horno
5- Pies del horno
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CONDICIONES DEL LUGAR DE INSTALACIÓN

Importante:
El equipo que usted ha comprado puede ser diferente al que se encuentra 
ilustrado en este manual. Revise por favor con la información del modelo 
que usted ha comprado. La aplicación que usted tiene puede llevar un 
enchufe diferente al que está ilustrado en este manual. El enchufe que 
viene con el producto sigue la especificación eléctrica del país en donde 
es vendido.

1. El uso de las estufas de gas produce calor y humedad en donde están 
instaladas.
2. Asegúrese que haya un buen flujo de aire, manteniendo una ventila-
ción natural a través de una ventana, puerta o instalando un extractor 
que extraiga el gas que se encuentra en el ambiente. Si la ventilación no 
es buena, esto puede causar la carencia del oxígeno, lo cual podría ser 
perjudicial para su salud y el rendimiento del gas.
3. Si la estufa de gas trabaja durante un largo periodo de tiempo, será 

DATOS TÉCNICOS DE LOS QUEMADORES

Diámetro de 
Inyectores y 

Potencia
Quemador auxiliar 

pequeño
Quemador mediano 

semi-rápido
Quemador grande 

rápido Horno

GLP 0.53 mm (1.0 kW) 0.68 mm (1.75 kW) 0.80 mm (2.5 kW) 0.85 mm (2.8 kW)

GN 0.85 mm (1.2 kW) 1.07 mm (2.1 kW) 1.24 mm (2.7 kW) 1.3 mm (3.1 kW)

Conexión de entrada de gas: G 3/8”
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INSTALACIÓN DE LA ESTUFA DE GAS

1. La cocina debe estar colocada en un lugar plano y firme para dar es-
tabilidad y se debe dejar al menos 80 a 85 cm entre la parte superior 
de la estufa de gas y cualquier mueble o Campana de cocina antes de 
ser instalado.
2. Instalar la cadena en la parte posterior del horno; Instale el amorti-
guador de goma en la placa trasera (sólo para algunos modelos).
3. Asegúrese de no bloquear la salida de gas del horno de embudo o 
las rejillas de ventilación de gas, al momento de instalar el horno.
4. El soporte metálico debe fijarse para asegurar que el calor de la 
cubierta trasera pueda escapar suavemente.

necesario aumentar el flujo de aire.
4. La entrada de aire no debe disminuir el buen funcionamiento de la fla-
ma del gas o generar el corte de la flama del gas.
5. Para instalar su estufa de gas, compruebe si su casa tiene una llave de 
gas exclusivo para la estufa y se encuentra en buenas condiciones.
6. Asegúrese que su casa tenga un enchufe exclusivo para la estufa de 
gas y si se encuentra en buenas condiciones.
7. No instale la estufa de gas encima de las alfombras.
8. No instale la estufa de gas cerca del refrigerador, porque el calor exce-
sivo dificulta su rendimiento.
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INSTALACIÓN DE GAS

1. Esta estufa fue diseñada para su uso con gas licuado de petróleo, 
y presenta un diseño que permite realizar la conversión para uso con 
gas natural, por parte del Servicio Técnico Autorizado.
2. Se debe utilizar siempre un regulador de presión exclusivamente 
para su estufa de gas. La falta de presión del regulador podría causar 
fugas de gas. Comprobar la validez de la presión del regulador. Se re-
comienda realizar el reemplazo de su regulador como mínimo cada 4 
años, o antes de este periodo, en caso se evidencie deterioro o fugas.

ITEMS DE SEGURIDAD

• Use dos o más personas para mover e instalar su producto. No seguir 
esta instrucción puede traer daños a su columna (espinazo) o heridas.
• Utilice siempre tubos y reguladores de presión de acuerdo a las nor-
mas locales. Verifique la validez de los tubos y reguladores de presión 
y sustitúyalos si fuera necesario.
• Apriete adecuadamente todas las conexiones de gas durante la ins-
talación. Instale su cocina de acuerdo con las especificaciones descri-
tas en el manual de instrucciones. Si no se siguen estas instrucciones 
se puede causar explosión, incendio o posibles daños a la integridad 
física de las personas.

cadena

soporte



8

Manual de Usuario

CONEXIÓN AL SUMINISTRO DE 
GAS CON CAÑERÍA FLEXIBLE

• No use cable de extensión. No use el producto sin conexión a tierra. 
No use adaptadores tipo T. Desconecte el suministro de energía eléc-
trica antes de efectuar cualquier mantenimiento en el producto. Vuel-
va a colocar todos los componentes desarmados antes de conectar el 
producto.
• Asegúrese que la manguera de alimentación no se cruce o entre 
en contacto con la parte posterior de su cocina; si esto es inevita-
ble, instale las bridas que se encuentran incluidas en los accesorios 
de algunos modelos de cocinas o utilice otro dispositivo que esté a su 
disposición que cumpla con la misma función, el uso del horno genera 
la evacuación de gases calientes que pueden dañar la manguera ge-
nerando graves riesgos.
• Las superficies exteriores del artefacto pueden alcanzar temperatu-
ras elevadas durante su funcionamiento. Mantenga alejados a los niños 
y evite el contacto directo con las partes que no son manipulables.
• En caso de daños, no intente solucionarlos por su cuenta. Acuda 
siempre al Servicio Técnico Autorizado o Instalador autorizado.
• Verifique que las válvulas de gas de los quemadores estén cerradas 
cuando no los esté utilizando.
• La tapa abatible de vidrio puede estallar cuando se calienta. Apagar 
todos los quemadores antes de cerrar la tapa.

• La alimentación del gas debe estar colocada en el mismo lado del 
conector de presión (toma de gas) de su cocina.
• La conexión del gas se debe realizar con una manguera flexible 
apropiada para gas combustible de 8 mm o 13 mm de diámetro in-
terno (dependiendo de la toma de gas que tenga su cocina) y de 1,5 a 
2 metros de longitud, que cumpla con requisitos de flexibilidad, dura-
ción y resistencia térmica mínima de 70ºC (Referencia para Colombia: 
NTC 3561. Referencia para Ecuador: NTE INEN 885 ), 60ºC ( Referen-
cia para Perú: NTP 300.065 ).
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• En algunos países no está permitida la conexión con manguera flexi-
ble. Consulte las disposiciones técnicas respectivas.
• El uso del horno genera la evacuación de gases calientes y el ca-
lentamiento de la superficie posterior que pueden dañar la manguera 
generando graves riesgos.
• Dependiendo de las condiciones de uso de su cocina, la zona poste-
rior eventualmente podría alcanzar una temperatura de 135°C. Use 
un tubo conector apropiado de acuerdo con los correspondientes re-
quisitos nacionales de instalación vigentes.
• Asegúrese que el cordón de servicio no entre en contacto con la par-
te posterior de la cocina (horno caliente).
• Asegúrese que la manguera de alimentación no se cruce o entre 
en contacto con la parte posterior de su cocina; si esto es inevitable, 
instale las bridas que se encuentran incluidas en los accesorios de 
algunos modelos de cocinas o utilice otro dispositivo que esté a su 
disposición que cumpla con la misma función. Revise el gráfico para 
garantizar la correcta instalación de las bridas que sirven de guía para 
la manguera; el uso del horno genera la evacuación de gases calientes 
que pueden dañar la manguera generando graves riesgos.

a. Si su cocina no posee toma de gas: Solicite al Servicio Técnico Autori-
zado la provisión del respectivo conector de presión o toma de gas, se-
gún la rosca del tubo de distribución, ( Rosca 3/8” BSPT o 1/2” ISO 228 ).
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b. Si su cocina posee toma de gas: La conexión de la manguera flexible 
depende del tipo de toma de gas que posea su tubo de distribución y 
debe ser realizada por Personal Calificado.
NOTA: 
Algunas cocinas tienen incluida dentro de los accesorios la toma de gas, 
la conexión de la misma debe ser realizada por Personal Calificado.

c. Ablande los extremos de la manguera con agua caliente.

d. Conecte un extremo de la manguera a la toma de gas ubicada en la 
parte posterior de la cocina.

e. Conecte el otro extremo de la manguera a la válvula reguladora de su 
cilindro de gas o a la llave de paso de la red de gas.
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f. Recomendamos el uso de abrazaderas en todas las conexiones para 
apretar la manguera

NOTA:
No es recomendable ubicar el cilindro de gas junto a la cocina.

Importante:
• La conexión debe realizarla personal calificado.
• Después de haber instalado el gas verifique que no exista fuga, apli-
cando agua jabonosa en las zonas de la conexión.
• Nunca utilice llama para verificar la presencia de fugas de gas, puede pro-
vocar incendio.
• La manguera no debe sufrir torceduras, quedar tirante o estar cerca de 
fuentes de calor.
• En caso de tener problemas consulte a su Servicio Técnico Autorizado.
• Los cilindros de gas GLP deben instalarse en lugares con suficiente ventila-
ción y no deben estar expuestos a fuentes de calor, chispas eléctricas, movi-
mientos bruscos, ni espacios donde transiten personas.

CONEXIÓN AL SUMINISTRO DE 
GAS CON CAÑERÍA RÍGIDA

Importante:
Todas las operaciones del manual del instalador deben ser realizadas 
por personal calificado.

Dependiendo del tipo de rosca del tubo de distribución, acople al ex-
tremo roscado un racor hembra de 3/8” rosca BSPT o 1/2” ISO 228 y 
conéctelo con el tubo de cobre a la alimentación de gas.
Utilice productos sellantes en las juntas del artefacto, cuidando de 
que su aplicación no obstruya el sistema.
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SEGURIDAD PARA LOS NIÑOS

CONVERSIÓN A GAS NATURAL

En caso requiera realizar la conversión de su cocina de uso doméstico de GLP 
(gas licuado de petróleo) para ser usada con GN (gas natural), deberá comu-
nicarse con el servicio técnico de la marca Indurama, para que programen la 
conversión por un personal técnico especializado. Considerar que el único 
personal autorizado para realizar la conversión en su cocina de uso domés-
tico es el personal de servicio técnico Indurama. En caso que un personal no 
autorizado realice cualquier alteración en el producto, su artefacto gasodo-
méstico perdería la garantía brindada por la marca.

1. Evita accidentes. Antes de desempacar la estufa. Mantenga el ma-
terial envoltorio fuera del alcance de los niños.
2. No permita a los niños manipular el equipo, ni siquiera cuando este 
desconectado.
3. Evitar que los niños toquen la superficie y permanezcan cerca del equi-
po cuando este caliente en uso todavía o después de estar apagado.

 adaptador



13

Manual de Usuario

PARA QUIEN LO VAYA A INSTALAR

1. Desconecte la estufa antes de limpiarla o hacerle mantenimiento.
2. Nunca desconecte la estufa tirando del cable de alimentación. Use 
el enchufe.
No manipule el enchufe de la estufa de gas. No gire, enrede ni apriete 
el cable de alimentación.
3. No es recomendable modificar las características del equipo. No 
instalar la cocina de gas sobre el cable de alimentación. Conecte la 
estufa de gas en su propia toma de corriente. No use extensiones, ni 
enchufes adaptadores. Para evitar cualquier accidente, antes de re-
emplazar la lámpara de la luz, apague las hornillas superiores y des-
enchufe el equipo. Cuidado con la comida y los utensilios de cocina.
4. Para apartar o remover comida se deben utilizar guantes de cocina.
5. Nunca deje cerca de la cocina y de las hornillas ningún material in-
flamable miéntras se encuentre en uso. Cuando este usando aceite 
de cocina o mantequilla deberá tener especial cuidado, ya que estos 
productos son inflamables.
6. No use el horno para guardar utensilios de cocina, especialmente 
aquellos que contengan residuos o grandes cantidades de aceite.
7. Los recipientes con curvas o bordes salientes no deberán ser usa-
dos, ya que estos por naturaleza son inestables.
8. El mango del utensilio debe colocarse hacia adentro.

INSTRUCCIONES PARA LIMPIAR LA COCINA

1. Antes de limpiar o hacerle mantenimiento su estufa de gas debe 
estar desenchufada.
2. La limpieza debe hacerse cuando la estufa de gas se encuentre fría.
3. Por razones de higiene y seguridad usted deberá tener su estufa de 
gas siempre limpia.
4. Elija el tamaño de la hornilla de acuerdo a la olla que vaya a utilizar.
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INSTALACIÓN DE LAS PATAS

CÓMO UTILIZAR EL HORNO

Instale las cuatro patas en el panel basíco. Vea el dibujo A.

(A)

Antes de encender el horno, por favor retire los siguientes elementos:
• Bandeja central;
• Parrilla.
1. La perilla de encendido/apagado del horno se encuentra a la iz-
quierda de las perillas ubicadas en el frente de la cocina.
2. El encendido es manual, utilice un encendedor o fósforos.

ENCENDIDO MANUAL DEL HORNO

Gire la perilla a la posición máxima y al mismo tiempo coloque un fós-
foro encendido o un encendedor en el quemador del horno.
3. Asegúrese que el horno esté caliente, luego cierra la puerta cuida-
dosamente. Mantenga el horno a una temperatura máxima entre 10 
a 20 minutos.

5. Después de cada uso siempre deberá limpiarse el vidrio de la estufa 
de gas.
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pared
cadena 
antivuelco

BASTIDORES HORNO

El nivel en donde se debe colocar la rejilla o bandeja de hornear de-
penderá del tipo de alimentos que desee cocinar. Nosotros recomen-
damos:
1. Utilizar el regulador central para hacer pan, pasteles, etc
2. Siga las instrucciones de la receta adecuada.
3. Para hornear pan, galletas, pizzas y alimentos similares, use la pla-
ca de hornear en la rejilla.
Importante:
Nunca hornear los alimentos directamente sobre el quemador o la 
bandeja que cubre el quemador.

4. Seleccione la temperatura. Para apagar el horno, gire la perilla a la 
posición de apagado.
5 . Para cadena de antivuelco: Primero haz un agujero en la pared. 
Luego coloque el tapón de plástico en ella y finalmente atornille bien 
la cadena.
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1. Gire la perilla de la hornilla que desea encender hasta la posición 
máxima, luego mantenga cerca el fósforo de la hornilla.
2. Seleccione la temperatura.
3. Gire la perilla a la posición de apagado para apagar la hornilla.

MANUAL DE ENCENDIDO

1. No use cualquier tipo de protección (papel aluminio), ya que esto 
podría causar obstrucción de la boquilla del gas o mal funcionamiento 
de las piezas de las hornillas.
2. Cuando use el horno, evite tocar el vidrio externo y los accesorios 
internos, espere que estos se enfríen dejándolos un tiempo pruden-
cial y luego proceda a retirarlos.

CONSEJOS

Importante:
Las temperaturas declaradas en la perilla del horno son referenciales. 
La temperatura real varía dependiendo de las condiciones de uso del 
artefacto, su ubicación y del tipo de gas.

 Posición del
 quemador

temperatura
máxima

temperatura
mínima
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Para un menor y más eficiente consumo de gas es recomendable usar 
ollas o recipientes con un diámetro adecuándose al tamaño de las hor-
nillas previniendo quemaduras con la llama de la hornilla al momento 
de encenderla. Es recomendable reducir la llama antes que el líquido 
empiece a hervir. Y mantenga la llama a fuego mínimo mientras sea 
necesario con el fin de mantener la ebullición. Asegúrese que haya una 
buena ventilación en el lugar en donde se encuentre instalada la estufa 
de gas.
Es recomendable encender la hornilla antes de colocar la olla sobre la 
parrilla.

Antes de hacer limpieza y mantenimiento la estufa de gas deberá estar
desenchufada.
1. Al terminar de usar la estufa de gas límpiela con un paño suave, con 
una solución de agua, jabón y bicarbonato (2 cucharaditas llenas en 1 
litro de agua)
2. Para limpiar el vidrio frontal y el panel de control, es recomendable 
usar un papel seco.
3. No use detergentes, corrosivos o abrasivos muy fuertes.

 encendido manual

Tubo de quemador

Encendido manual

RECOMENDACIONES IMPORTANTES

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
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 Nivel más alto

 Medio

 Bajo

 Bandeja grasera

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Problema Causa posible Solución

Olor a gas

La conexión de la manguera flexible 
y/o rígida se encuentra deteriorada o 
con fugas.

Cambie la manguera flexible y/o 
rígida, con la asesoría de un personal 
técnico especializado de la marca.

Quemadores en posición incorrecta. Colocarlos en posición correcta.

Quemador en uso se apago acciden-
talmente.

Apague la la llave, espere a que el 
olor se disipe, vuelva a encenderlo o 
graduarlo. Si se vuelve a apagar llame 
al Servicio Técnico Autorizado.

El regulador está mal instalado. Instale correctamente.

Fuerte olor Aceite y grasa al fabricar la estufa. Esto es normal al utilizarla por prime-
ra vez.

Ruido Expansión de metal debido al calor. Normal.

TABLA GENERAL DE EQUIVALENCIAS

Medidas comunes Medidas líquidas

1 Pizca Menos de ¼ de cucharadita 8 cucharadas ½ taza

3 Cucharaditas 1 cucharada 1 taza 8 onz. liquidas

2 Cucharaditas 30 gramos = 1 Onza 1 taza ¼ Litro

4 Cucharaditas ¼ taza 2 tazas ½ Litro

8 cucharadas ½ taza 3 tazas 1 Botella = 750cc
12 cucharadas ¾ taza 4 tazas 1 Litro

16 cucharadas 1 taza
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Equivalencias en farenheit y grados celcius

122º F = 50ºC 250º f = 121º C 400ºF = 204º C

130 54 275 135 425 218

150 66 300 149 450 232

175 79 325 163 475 246

200 93 350 177 500 260

225 107 375 191

DISPOSICIÓN DE ARTEFACTO 
ELECTRODOMÉSTICO

Esta marca indica que el producto no se puede tratar como residuo 
doméstico. Por ello, para prevenir posibles daños al ambiente, a la sa-
lud de las personas o una disposición no controlada, cuando el arte-
facto electrodoméstico llegue al final de su vida útil, se debe realizar 
su disposición (o ser desechado), a través de los centros de acopio 
establecidos. Este artefacto será recibido sin costo en los respectivos 
sistemas de manejo de residuos de aparatos eléctricos y electrónicos 
implementados. Para obtener información más detallada sobre la dis-
posición de este producto, por favor revise la página: https://aspager.
org.pe/
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Servicio Técnico Lima: 206-2423 / 221-2403
Línea gratuita provincias: 0800-1-5222
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www.indurama.com


